
Restauracja Rozmaryn 
To trzy niezależne przestrzenie – sala restauracyjna z barem, którą można połączyć z
Salą Borowiacką, w której znajduje się  drewniany parkiet oraz oranżeria. Przy pięknej
pogodzie warto zaczerpnąć świeżego powietrza na tarasie pod pergolą. 
Dwie sale główne są klimatyzowane i  posiadają system nagłaśniający. Do dyspozycji
Państwa  mamy  duży ekran z projektorem. Posiadamy komfortową bazę hotelową dla
Państwa gości i bezpłatny parking.
Weselne menu skomponowane wspólnie z doświadczonym Szefem kuchni w dwóch
propozycjach cenowych .
Współpracujemy z firmami zewnętrznymi, które pomogą zorganizować DJ-a,
dekoracje, animacje dla dzieci, upominki dla gości weselnych i obsługę fotograficzną.
Oferujemy także  pieczonego prosiaka lub stół borowiacki z lokalnymi przysmakami.

I N F O R M A C J E  D O T Y C Z Ą C E  P R Z Y J Ę C I A
W E S E L N E G O  W

R E S T A U R A C J I  R O Z M A R Y N

S Z A C U N K O W Ą  L I C Z B E  O S Ó B  U S TA L A M Y Z  G Ó RY

M i e j s c e m  r e a l i z a c j i  u s ł u g  b ę d z i e :  R e s t a u r a c j a  „ R o z m a r y n ”  w  O k o n i n a c h
N a d j e z i o r n y c h
L i c z b a  o s ó b  w  d n i u  w e s e l a :
D o r o s ł y c h  : … … … …
D z i e c i  d o  l a t  3  : … … … … … … … . ( b e z p ł a t n i e )
D z i e c i  o d  l a t  4 - 1 2 : … … … … … …  ( l i c z o n y c h  5 0 %  )
F o t o g r a f ,  k a m e r z y s t a ,  o r k i e s t r ą … … … … … … … . . ( l i c z o n y c h  5 0 % )

P O P R AW I N Y

K o s z t  p o p r a w i n  6 5 , 0 0 z ł / o s o b y  d a n i a  p o d g r z a n e  z  w e s e l a .
I s t n i e j e  m o ż l i w o ś ć  u ł o ż e n i a  i n d y w i d u a l n e g o  m e n u  d l a  P a ń s t w a  n a  p o p r a w i n y.
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Kotlet de volail le z masłem pietruszkowym 
Kotlet de volail le z serem
Zrazy wieprzowe w sosie własnym 
Panierowany kotlet z piersi kurczaka 
Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą w sosie śmietanowym
Kotlet schabowy z koperkiem 
Pieczona karkówka w sosie grzybowym 
Łosoś pieczony w sosie koperkowo-cytrynowym
Dorsz w sosie kaparowym
Nuggetsy z kurczaka
Żeberka espresso
Cordon bleu 
Gołąbki z kaszą bulgur
Kotlet z cieciorki

Rosół  z domowym makaronem
Borowiacka  zupa grzybowa
Krem z białych warzyw

Z U P A  ( 1  D O  W Y B O R U ) :

D A N I E  G Ł Ó W N E  3  P O R C J E  N A  O S O B Ę  (  6  D O  W Y B O R U ) :

Ziemniaki z wody
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem 
Frytki
Ryż z warzywami
Kluski śląskie
Zestaw surówek
Bukiet warzyw gotowanych 
Buraczki przysmażane
Kalafior w chrupiącej panierce
Kuskus perłowy w sosie śmietanowym z parmezanem 

D O D A T K I  ( 6  D O  W Y B O R U ) :

P R O P O Z Y C J A  M E N U  W E S E L N E G O
R E S T A U R A C J A  R O Z M A R Y N

C E N A  3 4 0 , 0 0  Z Ł / O S

www.lesna-oaza.pl
imprezy@lesna-oaza.pl +48 570 071 321
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Tatar z łososia
Tatar wołowy
Śledź w sosie tatarskim
Śledź w oleju z cebulką
Tymbaliki drobiowe
Roladka szpinakowa z łososiem
Roladka z szynki dojrzewającej z jajkiem, rukolą i musem chrzanowym
Ryba po grecku
Klopsiki wieprzowe w zalewie octowej
Mus z wędzonego pstrąga
Sałatka gyros
Sałatka makaronowa (vege)
Sałatka jarzynowa
Sałatka cezar
Sałatka grecka
Sałatka - przekładaniec tuńczykowy

Jabłecznik
Sernik
Brownie
Zielony mech

P R Z E K Ą S K I  ( 7  D O  W Y B O R U )

Barszcz czysty  z pasztecikiem dla wszystkich Gości

K O L A C J A

D E S E R  (  2  D O  W Y B O R U )  

D A N I E  G O R Ą C E  ( 2  D O  W Y B O R U )

Leczo
Bigos
Udko z kurczaka 
Żeberka BBQ
Flaczki wołowe

Kawa/herbata/woda bez limitu

www.lesna-oaza.plimprezy@lesna-oaza.pl +48 570 071 321
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Kotlet de volail le z masłem pietruszkowym 
Kotlet de volail le z serem
Zrazy wołowe w sosie własnym 
Udko z kaczki
Panierowany kotlet z piersi kurczaka 
Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą w sosie śmietanowym
Kotlet schabowy z koperkiem 
Pieczona karkówka w sosie grzybowym 
Łosoś pieczony w sosie  koperkowo-cytrynowym
Dorsz w sosie kaparowym
Nuggetsy z kurczaka
Żeberka esspreso 
Cordon bleu
Gołąbki z kaszą bulgur
Kotlet z cieciorki

Rosół  z domowym makaronem
Borowiacka  zupa grzybowa
Krem z białych warzyw

Z u p a  ( 1  d o  w y b o r u ) :

P R O P O Z Y C J A  M E N U  W E S E L N E G O
R E S T A U R A C J A  R O Z M A R Y N

C E N A  3 8 0 , 0 0  Z Ł / O S

D A N I E  G Ł Ó W N E  4  P O R J E   N A  O S O B Ę  (  6  D O  W Y B O R U ) :

D O D A T K I  ( 6  D O  W Y B O R U ) :

Ziemniaki z wody
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem 
Frytki
Ryż z warzywami
Kluski śląskie
Zestaw surówek
Bukiet warzyw gotowanych 
Buraczki przysmażane
Kalafior w chrupiącej panierce
Kuskus perłowy w sosie śmietanowym z parmezanem 

imprezy@lesna-oaza.pl
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P R Z E K Ą S K I  ( 9  D O  W Y B O R U )
Tatar z łososia
Tatar wołowy
Śledź w sosie tatarskim
Śledź w oleju z cebulką
Tymbaliki drobiowe
Roladka szpinakowa z łososiem
Roladka z szynki dojrzewającej z jajkiem, rukolą i musem chrzanowym
Ryba po grecku
Klopsiki wieprzowe w zalewie octowej
Mus z wędzonego pstrąga
Sałatka gyros
Sałatka makaronowa (vege)
Sałatka jarzynowa
Sałatka cezar
Sałatka grecka
Sałatka - przekładaniec tuńczykowy

D E S E R  ( 3   D O  W Y B O R U )  

Jabłecznik
Sernik
Brownie
Zielony mech

K O L A C J A
Barszcz czysty  z pasztecikiem dla wszystkich Gości

D A N I E  G O R Ą C E  ( 3  D O  W Y B O R U )
Leczo
Bigos
Udko z kurczaka
Żeberka BBQ
Fłaczki wołowe
Strogonow z wołowiny

Kawa/herbata/woda bez limitu

www.lesna-oaza.pl
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DODATKOWE USŁUGI

ALKOHOL

zakupiony u nas  w cenie hurtowej

Wódka 
Wina
Szampan
Whisky 
Gin

 Dodatki:
Serwetki kolor - ....................
Balonowa Ściana Fotograficzna 200 zł
Open bar -  300 zł  +  alkohol
Live-cooking z szefem kuchni  -  300 zł + mięso 
Tort - 18-22 zł/porcja 
Desery Monoporcjowe w różnych kształtach - 14 zł/szt
Kosz owoców w cenie 65zł./kosz ( 1 kosz - 6 osób)
Stół tematyczny ( serów, wędlin, ryb ) - 50 zł/os

imprezy@lesna-oaza.pl
+48 570 071 321
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